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Aktualitāte

1. Sintētisko krāsvielu izmantošanas
samazināšana, aizstājot tos ar dabiskas
izcelsmes pigmentiem;

2. Dabiskas krāsvielas ir nestabilas augstā
temperatūrā;

3. Svarīgi noteikt biomasas apstrādes apstākļus,
lai iegūtu produktu ar maksimālo antocianīnu
daudzumu;

4. Ogu spiedpalieku izmantošana.

R1-7 = -H; -OH; -OCH3

1.att. Antocianīnu kopējā struktūra



Darba mērķis:
Izpētīt žāvēšanas temperatūras ietekmi uz dažādu ogu spiedpalieku kopējo
antocianīnu, kopējo polifenolu un DPPH profilu, izmantojot
spektrofotometrisko metodi.

Darba uzdevumi:
• Veikt paraugu sagatavošanu, žāvējot ogu paraugus dažādas temperatūras un

metodes;
• Noteikt kopējo antocianīnu, kopējo fenolu un DPPH saturu izžāvētos

paraugos, izmantojot spektrofotometrisko metodi;
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2.att. Analizējamo paraugu sagatavošana un analīze

Analīzes veikšana

3.att. Analizējamo paraugu 
žāvēšana

4.att.Sagatavoti paraugi



5.att. Kopējo antocianīnu saturs ogu spiedpaliekos pēc žāvēšanas 30°C. 
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6.att. Kopējo polifenolu saturs ogu spiedpaliekos pēc žāvēšanas 30°C. 
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Kopējais antociānu saturs
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7.att. Kopēja antocianīnu satura salīdzinājums aronijam un jāņogam

Aronijas Jāņogas
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Kopējais polifenolu saturs

8.att. Kopēja polifenolu satura salīdzinājums aronijam un jāņogam
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Antioksidatīvas darbības salidzināšana 

4,3

11,7 13,3
16,7 18,2 20,0 21,6

24,4 25,1

102,6

0,0

20,0

40,0

60,0

80,0

100,0

120,0

γ,
 m

g 
 tr

ol
ox

/ g

9.att. Antioksidatīva darbības (DPPH) salidzināšana žāvskapim 30°C  un 90°C
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Kopsavilkums

1. Visaugstākās kopējo anticiāninu, kopējo polifenolu
koncentrācijas un antioksidatīvā darbība tika konstatēti
aronijās un viszemakas jāņogās.

2. Paraugiem, kas tika žāvēti, izmantojot vakuuma žāvēšanas skapi, 

tika konstatētas augstākās analītu koncentrācijas, salīdzinājumā ar 

žāvēšanu žāvskapī.

3. Visiem paraugiem vislielākā antocianīnu  koncentrācija tika 
konstatēta žāvējot tos 45 °C

11.att. Krāsu salidzinājums paraugiem 
žāvētiem vakuumā un žāvskapī

10.att. Analizējamie paraugi
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